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KOYUN VE KUZU ETLERI ARASINDAKI FARKLAR

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Koyun Eti:

Rengi pembe, yadi beyazdir.

Yaslandikca sertlesir.

Kuzu etine gbre yagi daha fazladir.

Pirzola kismi haricindeki bélimler genelde kaynatilarak pisirilen yemeklerin hazirlanmasina kullanilir.
Daha ¢ok kiyma olarak tiketilir.

Kuzu Eti:

Rengi beyaza yakin pembedir.

Yaginin rengi agik beyazdir.

Koyun etine gére yadi daha azdir ve daha yumusaktir.

Kuzunun gévdesi yumusak oldugu igin yumusak et gerektiren her usulde pisirilir. (bGtlin kuzu gibi..)
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