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KOYUN ROSTO

bitin bir koyun budu

1 fincan un,

2 bas sarimsak,

2 yumurta,

1 bardak sirke,

2 kasik tereyag,

1 kasik domates salcasi,
3 kasik zeytinyag.

2 patlican

Batin bir koyun budunun zedelemeden kemiklerini gikariniz. Yalniz but kemigini sap olarak birakiniz. Suda kani
kalmaymcaya kadar yikayiniz. Uzerindeki yagini, ince deriyi ve purizli etleri aliniz, siki ve diizgiin bir sekil verip
sikica baglayin.

Iki tutam tuz koyunuz. Sivri bir bigakla her tarafina sik sik delikler aginiz, icine derince birer dis sarimsak
g6miniz. Tencerede kizgin tereyaginda nar gibi kizdirp Gstlni értlinceye kadar su ve biraz da tuz ekleyerek,
orta ateste kaynatiniz, suyu tamamiyle ¢ekince, Gzerine bir bardak sirke gezdiriniz ve sirke ¢ekilinceye kadar
hafif ateste pisiriniz.

Dizenli bir sekilde kesiniz, ayirmadan tabaga koyunuz. Salgasini Uizerine dokindz.

Sonra kilde pisirilmis iki patlicanin kabuklarini soyunuz, havanda iyice dévinlz, bir kaba ¢ikariniz, Gstlne biraz
un serpiniz, iki yumurta kiriniz, iyice karigtirip biraz sade yag ilavesi edilmis kizgin zeytinyagina kasik kasik
dokerek kizartiniz, rostonun yanina koyunuz.
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