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KOYUN PIRZOLASI IZGARADA

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
Orta yagl 8 koyun pirzolasi,

6 corba kasi§i zeytinyad,

2 bas sogan,

2 tutam kekik,

yeteri kadar tuz,

2 domates.

Yapimi. iki bas sogani rendeledikten sonra yarisini genis bir tabaga yaymali. Bu soganlarin Ustiine tuzlanmig
pirzolalar siralamali. Pirzolalarin tGzerlerini de rendelenmis sodanla 6rtlip 24 saat bdylece birakmali.

Izgarayi kuvvetli bir odun kémru atesinin bes parmak yukarisina oturtmali. Kizmaya baglayinca bir tlyle iyice
zeytinyagina bulamali.

Bir kaba beg kagsik zeytinyaguyle bir tutam tuz serpip bu karigimi iyice girpmali. Sonra 24 saat sogana yatirimig
pirzolalari. Bu yaga batirip ¢cikarmali ve 1zgaraya koymali: Once pirzolalarin bir yanini, sonra ébdr yanini
kizartmali. Gerektikce pirzolalari bir firgayla yaglamayi unutmamali. Pirzolalar pistikge bunlari sicak bir yerde
tutulan servis tabagina yerlestirmeli. Batlin pirzolalarin pisirilmesi sona erince domatesleri dilim dilim dograyip
kizgin izgaranin Ustiine serpmeli. Tuzunu serpip domateslerin iki yanini kizartmali sonra bunlari servis tabaginin
cevresine koyarak servis yapmali.
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