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EN IYI KOYUN?

En iyi koyun Karnabat kivircigidir. Bunun da 2 yaginda olani ve erkegi gegerlidir. Eti gok lezzetlidir ve bitin
etlerden Ustlindir. Lezzeti, otladidi ve beslendigi ¢ayirlarin durumuyla degisir. Tuzlu otlarla blydyenlerin eti
daha tikiz, daha yagl ve etinin rengi, bagka otlarla otlayan koyunlarin etinin renginden daha koyudur. Denize
yakin olan yerlerde, yani deniz suyu ile 1slanan ¢ayir ve otlarla biyUyen koyunlarin etleri gok lezzetli ve yagh olur.
Bunlar hasta olmaz, ¢ok besili, etleri cok lezzetlidir. Koyun kesildikten sonra ylzmeli, i¢ini bogsaltmali, serin bir
yerde bltin olarak basasagi asmali, 24 saat bdyle birakmalidir. Etin asildiktan sonra tamamen suyunu ¢ekmesi,
donmasi gerekir. Taze iken istenildidi gibi par¢calanmaz, bozulur, lezzetini kaybeder. Bundan baska kokusu

kaybolmaz.
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