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KOYUN ETI

Koyunlarin kiymeti sirasiyle Kivircik, Daglic, Karaman. Fakat bu cinslerden baska bir de bu hayvanlarin erkeklik,
disilik, burma ve benzeri gibi daha bagka 6zellikleri vardir ki, bunlar da etlerin lezzet ¢egnisi Gzerinde blyik rol
oynamaktadir.

Erkek koyunlar: Herhangi cins olursa olsun koyunlarin erkegi disisinden ¢ok daha makbulddr. Yalniz erkek
koyunlarin burulmus olmalari, yani husyelerinin (erkeklik bezleri) ¢ikarilmis olmalari sarttir. Burulmamig koglarin
etleri yagsiz ve sert olduktan baska ayni zamanda adir kokmaktadir. Ancak burma igleminin de hayvan kuzu
iken yapilmasi gereklidir. Kog halinde iken burulmus hayvanlarin etleri de kokulu ve ayni zamanda fazla lifli
olurlar. Bu dzellikleri ayirt edebilmek i¢in bu hayvanlarin husyelerine dikkat etmek gerekir. Kuzu iken burulmus
hayvanlarin husyeleri ancak fmdik biyUkliginde olup renkleri beyaz ve yag igine gémulmds bir durumdadir.
Kog burmalarinin ise husyeleri kiigiik yumurta blyUkligunde ve siyahtir.

Disi koyunlar: Disi koyunlarin cinsleri ne olursa olsun bunlara marya denilmektedir. Maryalar yillarca
yavruladiktan sonra ¢ogunlukla kart kesilmekte olduklarindan bunlarin etleri lezzetsiz, sert ve gii¢
pismektedirler. Yaglan da mum yagi gibi donmus bir haldedir. Bu nedenle cinsleri her ne olursa olsun maryalarin
etleri makbul sayilmaz. Koyunlarin disi olup olmadiklarini anlamak i¢in de, kasapta asili hayvanlarin karinlarina
bakmalidir. Memeleri olan hayvanlar disi demektir.
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