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KOYUN KAVURMASI

1 ¢orba kasigi yag

1 kilo az yagl koyun eti (kemiksiz but, bébrek yatagi veya kol)
2 adet soyulmus kigUk sogan

1/2 tath kasigi tuz

1/2 cay kasig karabiber

1/2 tath kasigi kekik

Etin sidabilecegi kicUk bir tencereye yagi koyup eritiniz.

Etleri ve sodani ilave edip tencerenin kapagdini sikica kapayarak orta atese oturtunuz.

Zaman zaman karigtirarak et suyunu birakip kaynamaya baslayinca agir atese aliniz.

Yine, zaman zaman karistirarak 1 saat 15 dakika pisirip iginden soganlari ¢ikarip atiniz.
Tuzunu, biberini ve kekigini serpip 15 dakika daha ayni sekilde kavurup hemen servis yapiniz.

Not: Kurban kavurmalari harig, yagl etle yapilan kavurmalar, bilhassa lokanta ve otellerde tercih
edilmemektedir. Bu sekilde yad koyup servisten dnce yagi suzdirebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:82350 « adi:Koyun Kavurmasi « génderen:im « indirme tarihi:03.04.2025 - 06:42


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/koyun-kavurmasi-vt9419
http://www.tcpdf.org

