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HASLAMA KOYUN ETI

1 kilo koyun eti (kol kismindan)
3 adet havug

1 adet kereviz

100 gram tereyagi

2 yumurta

4 adet patates

1 limon

3-4 sogan

tuz

Kemikli eti, birer Kigilik parcalara ayiriniz. Bol su ile atese oturtunuz. Biraz yumusayinca i¢ine kabugu soyulmus,
dge ayrilmis havug, ince dogranmis sogani koyup, kerevizi de ilave ediniz. Tuzu da atarak, yavas yavas suyu
azalincaya kadar pisiriniz. Diger tarafta, unu yag ile kavurup, ete ilave ediniz. Kaynayinca yumurta ve limonla
yaptiginiz terbiyeyi dokinlz. Sonra igine kesme seker blyUkligunde haglanmis patates koyup servis yapiniz.
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