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KOYUN GOGSU PANE

1 kg. koyunun gégus kismi,

3 bardak et suyu,

1 sogan,

2 yemek kasigi keskin hardal,

1 havug,

4 yemek kasigi galeta unu,

1 demet maydanoz ve bir demet dereotu,
1 corba kasigi sadeyad

Eti yikayin, sogan, havug, maydanoz ve dereotu iie birlikte et suyun-kemiklerinden ayirin ve iki santimetre
eninde dilimlere baélun. Dilimlere hardal strin ve galeta ununa batiriri. Uzerlerine biraz eritilmis sadeyag,
sUrdukton sonra dilimleri sicak firinda 20 dakika kizartin.
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