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KOYUN BASI CORBASI

Malzeme:

1 koyun basi
Yeterince su

4 corba kasigi un
Tuz

Yapiligt:

Koyun bagini iyice temizleyin. Bir tencereye basin Uzerini drtecek kadar su koyup iyice pisirin. Bagsi tencereden
alin. Etlerini, dilini ve beynini pargalamadan ¢ikanp kusbagi dograyin. Tenceredeki bas suyunu tel sizgegten
gecirip etler ile birlikte tekrar tencereye katin. Tuzunu ilave edin. Unu bir miktar bas suyunun iginde iyice
kanstirm. Yavas yavas kaynamakta olan ¢orbaya ilave edin. Bir miktar daha kaynatip servis yapin.

Not: Bu ¢orba istenirse limon ve yumurta sarisi ile terbiye yapilabilir. Ayrica iskembe ¢orbasinda oldugdu gibi
sarimsakli sirkeyle de yenilebilir.
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