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KOYLU KIZI CORBASI

1 su barda@i kirmizi mercimek
1 su barda@i yesil mercimek

1 bas sogan

Yarim su bardag tel sehriye

1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kimyon

12 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kirmizi mercimek ve yesil mercimek ayri ayri islatilir. Ertesi gtind Gzerlerine 3'er su bardadi su koyarak ayri ayri
haslanir. Sodan ince g¢entilir. Tencereye atilir, tereyadi eklenir ve pembelestirilir. Salca, tuz ve kimyon eklenir. Bir
kac dakika sonra kalan 6 su barda@i su eklenir, isininca sehriye eklenir. Karigtirarak sehriyeler yumusayana
kadar pisirilir.
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