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KÖYLÜ ÇORBASI

1 Su Bardağı Kırmızı Mercimek
1/2 Su Bardağı Bulgur
2 Adet Soğan
1 Çorba Kaşığı Tereyağı
2 Çorba Kaşığı Zeytinyağı
2 Çorba Kaşığı Salça
1 Adet Kırmızı Süs Biber
1 Tatlı Kaşığı Kuru Nane
1 Tatlı Kaşığı Tuz

Soğanları yağda kavuralım. Salçayı ve suyu ekleyelim. Su kaynadıktan sonra kırmızı mercimek ve bulgur ilave
edelim. Kaynayana kadar pişirelim. Köylü çorbamız hazırdır.

© lezzetler.com tarif no:91853 • adı:Köylü Çorbası • gönderen:feminik • indirme tarihi:22.04.2025 - 21:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/koylu-corbasi-vt67555
http://www.tcpdf.org

