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KOYLU CORBASI

MALZEME

2 su bardag yesil mercimek

1 su bardag: erigte

2 adet orta boy kuru sogan

4 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1/2 kahve fincani sirke

3/4 paket (185 gram) margarin
1 ¢corba kasigi kuru nane
Yeterince tuz

karabiber

kirmizi pul biber

YAPILISI

Yesil mercimekleri ayikladiktan sonra yikayip Uzerine ¢ikacak kadar suyla 20 dakika kadar haglayalim.
Mercimekler haglanirken, ince ince kiydigimiz kuru sodanlari, yarim paket margarin yaginda pembelestirdikten
sonra domates salcasini ekleyip 2 dakika kadar kavuralim

Hasladigimiz mercimeklerin suyunu stzip tencereye ekleyelim.

Sdyle bir karistirdiktan sonra 1,5 -2 litre suyu ve eristeleri ilave edip mercimekler ile birlikte pisinceye kadar
kaynatalim.

Erigteler pisip ¢orba 6zlendikten sonra dévdigimiz sarimsaklar ve sirke ile birlikte bir tagim daha kaynatalim.
Kirmizi pul biberi ve kuru naneyi erittigimiz kalan margarin yaginin i¢cinde kizdirip ¢corbaya ilave edelim ve sicak
olarak servis yapalim.
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