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Malzeme:

200 gr. kuru fasulye

1 kliclk sogan

5 dis sarimsak

1 kasik domates salcasi

8 dilim bayat ekmek

2 kasik rendelenmis peynir
bol karabiber

1 kereviz

1 havug

1 demet maydanoz

1 kii¢clik demet kara lahana
1 patates

1 kasik tereyag

3 kasik zeytinyadi

tuz

Yapiligt:

KOYLU CORBASI

Fasulyeleri bir gece 6ncesinden bol suda bekletin. Ertesi sabah suyunu sizlin ve bol suda haglayin. Bu arada
sogani, sarimsagl, kerevizi, havucu, maydanozu biraz zeytinyaginda kavurun. Igine pancar yapraklarini,
dogranmig patatesi, 8 bardak suya lahanayi ve kara lahanayi atin. Tuz, biber ekleyip 15 dakika sonra domates
salgaslyla karigtirin. Bunlar pistikten sonra stizgegten gegirin.

Fasulyeleri igine atip kaynatin. Arada bir tahta kasikla karistirin. Sofraya getirmeden 6nce ekmekleri atip tzerine

bol karabiber ekin.
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