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KOYLU CORBASI

1 yemek kasigi pilavlik bulgur
1 yemek kasigi piring

1 yemek kagigi yesil mercimek
1 yemek kasigi kirmizi mercimek
1 kase erigte

1 adet kuru sogan

1 adet havug

5 su bardagi su

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 yemek kasigi un

Nane

Tuz

Bulgur, mercimek ve pirinci yikayip suyunu sizin.

Havug ve soganin kabuklarini soyun ve kiip kip dograyin.

Tencereyi ocada alip tereyadi ve zeytinyadini isitin.

Ardindan sogani da ilave edip kavurun.

Havucu da ekleyip bir siire daha kavurmaya devam edin.

Daha sonra unu ilave edip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Suyunu da ekleyip surekli karigtirin. Bulgur, piring ve mercimegi de ekleyin.
En son erigte ve tuzu ilave edip yumusayana kadar pisirin.

Gorbaniz pistikten sonra toz biber ve naneyi ekleyip karistirin.
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