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KOY YUFKALI CEVIZLI BOREK

4 adet kuru kdy yufkasi
3 ¢corba kagiJi tereyagdi
1,5 su bardag sit
Iciigin:

2 su bardagi ceviz
Uzeri igin:

1 adet yumurta

Kdy yufkalarinin Gzerine su serperek yumusamalari saglanir. SUtln igine tereya@i atilir ve tereyadi eriyene kadar
isitilir. Yufkalar arti seklinde kesilir. Tereyagl st karnigimindan surulir. Genis kenarina ceviz konur. Rulo yapilir
ve kendi etrafinda sarilir. Yaglanmig tepsiye dizilir. Bitlin malzeme bitene kadar ayni islemler tekrarlanir.
Bdreklerin Uizerine ¢irpilmis yumurta surtlir. 185 derece firina verilir ve kizarana kadar pigirilir.
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