—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOY USULU SEBZE CORBASI

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi

4 orta boy havug (kabuklari kazinip, kiyilmig)

1 orta boy salgam (kabugu soyulup, ince kiyilmig) blyik pirasanin beyaz kismi (ince Kiyilmig)
1/2 kUgUk kereviz (kabugu soyulup, ince Kiyilmig)

1 kilicUk lahana (dis yapraklari ¢ikarilip. yikanmig ve kiyilmig)
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi seker

7+1/2 su bardagi tavuk suyu

4 klcUk patates (kabuklari soyulup, ince dilimlenmis)

4 corba kasigi i¢ bezelye

1 ¢orba kasigi maydanoz (ince kiyllmis)

BuyUk bir tencerede yag orta ateste eritiniz. Yag kizinca, havug, salgam, pirasa, kereviz ve lahanayi ekleyip,
tuzu, biberi ve sekeri serpiniz. Sebzeleri, strekli kanstirarak 7 dakika kizartiniz.

Tavuk suyunu katip, corbayi strekli karistirarak kaynatiniz. Gorba kaynaymca atesi kisip, 35 dakika pisiriniz.
Patates, i¢ bezelye ve maydanozu ekleyip, 15-20 dakika daha. patatesler yumusayip keskin bir bicagin ucu
rahat¢a batana kadar pisiriniz.

Tencereyi atesten alip, gorbayi isitilmig servis kaselerine bosaltarak, servis ediniz.

Not: Klasik Fransiz corbasidir.
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