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KOY USULU KUZU GUVECI

1 kg kuzu pirzolasi

30 gr (2 gorba kasigi) tereyagi

3 corba kasigi rafine yag

3 orta boy patates (kabuklari soyulup yarim parmak kalinhginda dogranmis)
1 orta boy sogan (ince dogranmig)

1 su bardagi et suyu

2 tath kasig domates salcasi

1 cay kasigi tuz

1 kahve kagsigi karabiber

Once firninizi orta sicakliga (190°C) getirip Isitiniz.

Rosto tepsisine tereyadi ve 1 ¢orba kagigi rafine yag koyup, pirzolalari renkleri kahverengi olana kadar
kizartiniz.

Kalan 2 ¢orba kasidi rafine yagdi blyUk bir tavada kizdirip, patates ve soganlari katiniz. 10 dakika, sik sik
doéndurerek, patatesler hafif pembelesip hafifce pisene kadar kizartiniz. )

Tavayi atesten indirip, patates ve soganlarin tgte birini delikli kepceyle bir glivece aktariniz Ustiine pirzolalarin
yarisini déseyip yeniden patates ve soganlarla értintz.

Kalan pirzolalari yayip, Ustiini kalan patates ve sodanlarla értiiniiz. Kiguk bir kasede, et suyu, domates salgasi,
tuz ve biberi karigtinp, patates ve soganlarin Gstiine ddkiniz.

Gveci firna slrlp Gstl kapali olarak 15 dakika, ete bigagin ucu rahatga batana kadar pisiriniz.

Guveci firndan ¢ikarip servis ediniz.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 08.04.2021
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