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KREMA HAMURLU ACIK POGACA

https://www.posta.com.tr

3 su bardagi un

1 tath kasigi tuz

4 corba kasigi tereyagi

1 su bardagi krema

1 adet yumurta

1 cay kasigi toz seker

1 paket kabartma tozu
Harg icin:

200 gr. kuzu but kugbasi
1 corba kasigi sivi yag

1 adet kuru sogan

Tuz

Karabiber

1 tath kasidi kekik

1 gay bardag kiyilmig maydanoz
Uzerine:

Yumurta sarisi

Harg icin, kiip dogranmis soganlari sivi yagda kavurun. Etleri ekleyerek suyunu birakip ¢ekene kadar soteleyin.
Baharatlari ilave ederek etler yumusayincaya kadar pisirin. Maydanozu ekleyerek karigtirin.

Hamur malzemelerini genis bir kasede yogurup elinize yapismayan elastik bir hamur hazirlayin. Hamurunuzdan
ceviz buyukliginde parcalar kopartarak yarim parmak kalinhdinda, acin. Hazirladiginiz harci, hamurlarin
ortasina koyarak kenarlarindan ortasina dogru kapatin. Yaglanmis firin tepsisine hamurlari yerlestirip Gzerine
yumurta sarisi strtn.

160 derecede altin rengini alana kadar pisirin.
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