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KOY USULU DOMATES CORBASI

1250 gr domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri ¢ikariimis ve dérde balinmus)
3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 defne yaprag

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2+1/2 su bardagi tavuk suyu

1/2 kg dermason fasulyesi (haglanmig ve suyu stiziimus)
1 corba kasigi maydanoz (kiyilmis)

BuyUk bir tencerede zeytinyadi orta ateste isitiniz. Sogan ve sarimsagi ekleyip devamli karigtirarak 5-6 dakika
kizartiniz. Domates, defne yapragi, kekik, tuz ve biberi ekleyerek, iyice karistirip atesi kisiniz. Devamli
karistirarak 20 dakika, domatesli karigim iyice kalinlagsana kadar pisiriniz.

Tencereye tavuk suyunu koyup kapagini kapatiniz ve gorbayi 15 dakika iyice kalinlasana kadar kaynatiniz.
Hagslanmis fasulyeleri ekleyerek, fasulyeler isinana kadar ateste bekletiniz.

Tencereyi atesten alip gorbayi sicak bir corba kasesine yada tek kisilik kaselere doldurup, Ustiine maydanoz
serperek servis ediniz.

Not: K&y usulli domates ¢orbasi tereyadi ve peynirle birlikte servis edilir.
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