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KOY USULU DOMATES CORBASI

6 kisilik Gerekli malzeme;
1 su barda@i kuru fasulye (dermason)
6 domates

2 sogan

2 dis sarimsak

3 ¢corba kasiJ! siviyag

1 defneyaprag!

1 tath kasigi kekik

6 su bardagi su

2-3 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

1. Fasulyeyi aksamdan islatin. Ertesi glin suyunu degistirip hafif yumusayincaya kadar haslayin ve stizin.
Domatesleri soyup kip kip dograyin. Sogan ve sarimsaklari soyup kiyin.

2. Siviyagi tencerede kizdirin. Sodan ve sarimsagi sote edin. Domates, defneyaprag, kekik, tuz ve karabiberi
ekleyip kisik ateste kavurun. Suyu ilave edip kaynamaya birakin. Fasulyeyi ekleyip pisirin. Defneyapragini
corbanin icinden alin.

3. Gorbayi ocaktan alip Gzerini ince kiyilmig maydanozla sUsleyin. Sicak servis yapin.

ML® Kolay Domates Corbasi icin tiklayin
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