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KOY TAVUK GUVECI

https://www.sabah.com.tr

2 adet havucg

2 adet kabak

2 adet patlican

2 adet patates

10 adet mantar

8 adet Bruksel lahanasi

3 adet sogan

1 kg. kemiksiz tavuk kalga

1 demet taze sogan

2 su bardadi yazdan kalma hazirlanmig sise domates (eger yoksa yarim kg. domates rendelenebilir)

Sebzeleri iri iri dogruyoruz ve tavuklarla birlikte zeytinyagina hepsini ¢ig olarak atip biraz kavuruyoruz. Uzerine
yazdan kalma domates sosunu dokip iki su bardagi kaynar su ekliyoruz. Tam bu agsamada Uzerine halka halka
dilimledigimiz bir adet domatesi ve iri iri dogradigimiz taze sogani ekliyoruz. Tuz, karabiber, kekik ve iki adet
defne yapragini ekleyip kaynayana kadar orta ategte, kaynadiktan sonra ise mum ateginde yaklagik 40-45
dakika pisiriyoruz. Uzerine biraz daha zeytinyadi gezdirerek bu sefer, énceden isitiimig firina agzi acik sekilde
atip nar gibi kizarana kadar pigiriyoruz.
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