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SEBZELI KOY CORBASI

1 bag dereotu

1 bag nane

1 bag maydanoz

1 adet iri domates

mevsim sebzelerinden ince dogranmis 3 su bardagi sebze
1 iri sogdan (ince kiyilmig)

2 corba kasiJi yag

2 ¢orba kasiJi un

2,5 litre et suyu

tuz

Dereotu, nane ve maydanozu yikayip ince ince kiyin. Domatesi rendeleyip birbirine katin, bir kenara birakin.
Kizdirimig yagda sogdani bir defa karistirip, sebzeleri katin. 3 dakika kavurun, iyice karistirarak unu ilave edin,
suyunu ve tuzunu koyarak agir ateste pisirin. Tencereyi atesten almadan 6nce az dnce hazirlanan domatesli
sosu ekleyip 10 dakika daha kaynatin.
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