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KOY POGACASI

Malzeme:

1 su bardag yogdurt

1 cay bardadi yag

1 tatlh kasidi dolusu karbonat
2 yumurta

2 su bardagi ik su

aldigi kadar un

tuz

Yapiligt:
Bir kaba yogurdun igine konmus karbonat, yagd, yumurta, su, tuz konup karistirilir. Un ilave edilip yogrulur. Elle
yapismayacak hale gelinceye kadar yogrulur. Yaglanmis firin tepsisine biitlin olarak désenip, kizgin firina verilir.

Not: Bu pogca kikirdakla yapilirsa ¢ok lezzetli olur. Hamuru yogurduktan sonra elle blydterek igine kikirdagi
serpip, rulo haline getirilir. Yaglanmis tepsiye konur.
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