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KOY USULU OMLET

6 yumurta

1 corba kasigi zeytinyagi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

2 dis sarimsak (dévilmus)

2 iri domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ayiklanmis ve dogranmig)
1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 corba kasigi soguk su

1 ¢corba kasigi tereyag

ZeytinyaQ, kiguk bir tavada orta ateste kizdirip, sogan ve sarimsagi ekleyiniz. Arasira karistirarak 5-6 dakika,
soganlar pembelesene kadar pisiriniz. Domatesleri katip 3 dakika daha pisirdikten sonra, tavayi atesten
indirerek bir kenarda sicak kalmasini saglayiniz.

Yumurta, tuz, biber ve suyu orta boy bir kasede, ¢atalla iyice karistiriniz. Tereyagi biyuk bir omlet tavasinda
kizdinniz. Yumurtali karisimi akitip karigtirarak birkag saniye, dibinin biraz tutmasi i¢in bekleyiniz. Atesi kisiniz.
Spatulayla omletin kenarlarini kaldirip tavayi 6ne dogru egderek, Ustteki pismemis yumurtay tavaya akitiniz.
Tavay! diz olarak yeniden atese oturtup, omletin dibi yeniden biraz tutana kadar bekleyiniz. Pismis domates ve
sogani omletin yarisinin Ustiine bosaltip, spatulayla omletin 6teki yarisini harcin tstline, yarim daire bi¢iminde
katlayiniz.

Tavay atesten indirip, omleti isitilmig bir servis tabagina kaydiriniz. Omleti ikiye yada Uge kesip servis ediniz.
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