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KOY MAKARNASI

Yarim paket Nuh'un ANKARA ¢ubuk makarnasi
Yarim paket margarin

6 adet yumurta

3 adet domates

1 corba kasigi salca

3 dig sarimsak

1 klicUk bas sogan

Tuz

Kirmizibiber

Margarini eritelim. Yarisini, usuliince hagladigimiz makarnaya katip karistiralim. Dider yarisinda rende sodan ve
kiyilmis sarimsaklari 6ldirelim. Kabuksuz, ¢ekirdeksiz domatesleri ve salgayi katalim. On-onbes dakika kadar
suyunu ayarlayarak pisirelim. Boza kivamina gelsin. Tel stizgliden bu sosu stzelim. Yagladigimiz tepsi ya da
yanmaz cam kaba makarnayi sosla harman ederek koyalim. Alti yumurta i¢in yuva agalim, yumurtalari bu
yuvalara 6zenle kiralim. Sicak firina salalim. Yumurtalarin beyazlar pisince ¢ikarip, kirmizi biber ve maydanoz
parcalariyla susleyerek servis edelim.
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