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KOY MAKARNASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi un

1 adet yumurta
Yarim su bardagi su
Bir tutam tuz

Genis bir kaseye unu alin ve ortasini havuz gibi agin.

Ortasina yumurtayi Kirin.

Bir tutam tuz ekleyin.

Yavas yavas suyu ekleyerek hamuru yogurmaya baglayin. Ele yapismayacak kivamda bir hamur elde edene
kadar yogurun.

Hamuru streg film veya bir bezle 6rtiip yaklasik 30 dakika dinlendirin.

Dinlenen hamuru un serpilmis bir zeminde merdane yardimiyla ince bir sekilde agin.

Acllan hamuru istediginiz boyutta seritler halinde kesin.

Kesilen seritleri ikiye veya dorde bolerek agin.

Taze su dolu bir tencerede kaynatin. Kaynar suya eristeleri atin ve ara sira karistirarak yaklasik 5-7 dakika
haslayin.

Haslanan eristeleri stizerek istediginiz sosun igine ekleyebilirsiniz.
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