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KOY KAHKESI (GAZIANTEP)

Antep yodresine ait 6zeliklede bayramlarda yapilan bir kuru pasta cesidi ve 6zelligi 5, 6 ay kalsada bayatlamiyor
ve icindeki baharatlar her gecen gun daha da guizellestiriyor.

1 paket margarin

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su bardagi putra sekeri

Bir fiske tuz

Yarim su bardagi pekmez

Yarim su bardag@i sifir numara irmik
Aldigi kadar un

1'er tatl kasigi rezene, ¢érekotu, tarcin,
1-2 tane karanfil

Yarim su bardagi susam

Kabartma tozu ve vanilya

2 yumurta

Yarim su bardag: st

Karanfili dévin rezeneneyi susami cérek otunu kokusu cikana kadar biraz karistirarak kavurun sivi olanlari iyice
karistirin sonra sekeri ilave edin sonra baharatlari en sonunda un ve irmigi cok sert bir hamur olmayacak ve
kicuk halkalar yaparak Uzerleri kizarana kadar pisirin sogutup saklayacaginiz kaplara alin.

Fotograf "hacigeldi" tarafindan génderildi. 26.09.2019
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