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KOY KAHKESI (GAZIANTEP)

https://www.cumhuriyet.com.tr

Hamur igin:

1 su bardag yogdurt

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st

1 cay bardagi eritilmis tereyagi
1 tath kasidr mahlep

1 tath kasidi toz anason
1 tath kasidi ¢érek otu

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi
Susam ve ¢orekotu

BuyUk bir yogurma kabina sivi malzemeleri (yogurt, st, sivi yag ve tereyadi) alin.

Homojen bir karisim elde edene kadar karistirin.

Ardindan baharatlar (mahlep, anason) ve ¢érek otunu ekleyin.

Kabartma tozunu ilave ettikten sonra azar azar un ekleyerek yumusak, ele yapismayan bir hamur yogurun.
Hamurun kivami, kahkelerin hem sekil almasini hem de pistikten sonra adizda dagilmasini saglayacak sekilde
olmalidir.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparin.

Bu pargalari yuvarlayip, avug iginde rulo haline getirin.

Ardindan uglarini birlestirerek halka seklini verin.

Hazirladidiniz halkalari, yagh kagit serili firin tepsisine diizenli bir sekilde yerlestirin.

Sekil verdiginiz kahkelerin tizerine bir firca yardimiyla yumurta sarisi sdriin.

Uzerine bolca susam ve ¢orek otu serpistirerek kahkeleri stisleyin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda, kahkeler altin sarisi bir renk alana kadar 20-25 dakika pisirin.
Pisirme sdresini firninizin performansina gére ayarlayabilirsiniz.

Kahkeler hafif sertlestiginde firindan alabilirsiniz.
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