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KOY EKMEGINDE ENGINARLI DIP

Anadolujet Magazin

6 enginar

Y2 limonun suyu

1 litre tavuk suyu

500 ml su

1 tutam karabiber

1 cay kasigi tuz

40 g tereyag!

200 ml sut

30gun

1 tutam muskat

50 g rendelenmis eski kasar peyniri
1 yuvarlak kdy ekmegi

Enginar, limon suyu, tavuk suyu, su ve karabiberi bir tencerede birlestirin ve enginarlar tamamen
yumusayincaya kadar pisirin. Pismis enginarlari stzdrip mutfak robotunda plre edin. Unu ayri bir tencerede
tereyagi ile kavurun. 4-5 dakika orta ateste pisirdikten sonra sitl ve enginar plresini ilave edin. En son eski
kasar, tuz ve muskati ilave edip karistinin. Pireyi kdy ekmeginin icerisine aktarin ve 180 dereceye isitimis firinda
20 dakika daha pisirip, yaninda kizartiimis ekmeklerle servis edin.
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