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KOY EKMEGI UZERINE SOGANLI PiZZA

1 yemek kasigi tomurcuk hamur mayasi

1 cay bardagi ik su (mayay! mayalamak icin)
1 cay kasigi tuz

2 yemek kasi§i sivi yag

3 yemek kasigi yogurt

6 su bardagi un

3 bardak su (hamur yapimi igin)

Yarim kilo tatl sogan

Dilediginiz sekilde baharat

Sogani halka halka dograyiniz bir yemek kasigi yagda baharat ekleyerek 5 dakika kavurmaniz yeterlidir. Mayay!
Ik suda eriterek bir ka¢ dakika bekletiniz. Unu eleyerek ortasindan havuz gibi agarak 2 yemek kasigi yag, 3
yemek kasiJi yogurt ekleyiniz mayayi ekleyip 3 bardak ilik su ile ele yapismayacak sekilde yumusak bir hamur
elde edene kadar yogurunuz. 20 dakika kadar dinlenmeye birakiniz. Hamur kabarmaya yiz tuttugunda
yaglanmis tepsiye Uzerine bastirarak yayiniz. Uzerine hazirlamig oldugunuz kavrulmus sodan harcini déseyerek
5 dakika 6nceden isitmis oldugunuz 170 deceye ayarlanmig firinda pisirip servis yapiniz.
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