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KOY CORBASI

1 su bardadi kare kesilmis eriste
2 su bardag yesil mercimek

3-4 cay kasigi tuz

1 adet sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pulbiber

6 bardak su

1/2 cay barda@i aycicek yadi

Yesil mercimek haglanir. Tencereye yag konur sogan dogranir. Sogan pembelesinceye kadar kavrulur.
Haslanan yesil mercimek igine konur. 2-3 dk. kavrulur ve su ilave edilir. Kaynayinca eristeler igine atilir. 20-25
dk. kisik ateste kaynatilir. Tuz, karabiber, pul biberi icine atilir ve 5 dk. daha kaynadiktan sonra kapatilir.
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