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KOY CORBASI

MALZEMELER

1 Cay bardagi yesil mercimek
1 Su bardagi eriste

1 Adet sogan

1 Gorba kasigi salca

125 gr margarin

6 Su bardagi su

1 Gorba kasigi kuru nane

YAPILIS TARIFI

On hazirlik olarak yesil mercimegi yikayip, 2 saat suda bekletin.

Daha sonra haslayip suyunu stizin.

Genis bir tencerede margarini eritin.

Icine kiicUk kig¢ik dogranmis atip kavurun salgayi, suyu ve énceden hasladiginiz mercimegi ilave edin.
Gorbayi 15 dakika kadar kaynattiktan sonra eristeyi ve tuzu koyun.

Eristeler yumusayincaya kadar pisirin ve ocaktan alin.

Uzerine kuru naneyi ve kirmizibiberi de ilave ederek servis yapin.
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