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1 adet kiguk boy sogan

1 adet rendelenmis havug
2 adet ince kiyllmig 1spanak yapragi
3,5 ¢corba kasidi tereyadi
1,5 ¢orba kagsidi piring
1,5 ¢orba kagsigi bulgur
4-5 su bardagi su

Bir tutam nane

Tuz

Terbiyesi igin:

Yarim su barda@ yogurt

1 adet yumurta

3 ¢corba kasigi un

KOY CORBASI

ince kiyllmig sogan, havug ve 1spanag 2 corba kasigi tereyagi ile soteleyin. Su ile beraber piring ve bulgur ilave
edin. 10 dakika kaynatin. Gorbanin terbiyesi i¢in un, yogurt ve yumurtayi karigtirip gorbaya iyice yedirin. Daha
sonra kalan tereyadinda naneyi kavurun ve en son tuz ile beraber ¢orbaya ilave edin.
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