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KOY CORBASI

https://www.reisgida.com.tr

1 Gay Bardagi Reis Ince Bulgur
1 Su Bardagi Reis Osmancik Piring
1 Su Bardag Eriste

900 Gram Tereyag!

1 Reis Sogan

1 Yemek Kagsi§i Salga

6 Su Bardagi Su

Tuz

Kuru Nane

Uzeri igin;

2 Yemek Kagi§i Tereyagi

1 Cay Kasig1 Kirmizi Pul Biber

Tereyagini tencerede eritin.

Yemeklik dogranmis sogdani kisik ateste kavurun.

Salga, su, eriste, piring ve bulguru ilave edip karistirin.

15 dakika kadar kapag yari kapali olarak pisirin.

Eriste, bulgur ve piringler yumusayinca gorbayi ocaktan alin.

Tereyagdini eritip kirmizi pul biberi ilave edin.

Gorbayi kaselere aktarip Gizerine biberli yag gezdirin ve sicak servis yapin.
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