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KOY BOREGI

1 demet isirgan

1 sogan

1tabak kdy peyniri

5 yufka

1 su bardag st

50 gr margarin

3 yumurta

1 tath kasidi ¢érek otu
1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi tuz

Tavaya 2 kasik margarin koyup ince dogranmis soganlari kavuruyoruz igine dogranmis isirgan otu ilave
ediyoruz kekik tuz ekleyip altini kapatiyoruz soguyunca rendelenmis peynir ilave edip karistiryoruz baska
kasede sut sana margarin ve yumurta karistirip girpiyoruz yufkalari teker teker agip firin tepsisine koyuyoruz her
birinin arasina énce sutll karisimi strtp 1sirgan otlu karigimi yayarak koyuyoruz en Uste kalan sttll karigsimi
dékip ¢orekotu serpiyoruz
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