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KOY BOREGI

300 gramun

150 gram margarin yag!
150 gram kasar peyniri
5 yumurta

1 bardak sut

1/2 kilo patates

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
250 gram koyun kuyrugu kikirdag
Tuz

Karabiber

Cevzi bevva

Unu elekten gegirerek yogurma mermerinin tstiine dékmeli. Ortasini gukurlagtirmali, buraya yumusatiimig ve
kicUk parcalara bdlinmus 125 gram margarin yagdiyle bir yumurtayr koymali. Igine yarim kagik tuz katilmis ve
eritilmig yarim bardak kadar kaynar suyu azar azar dékerek karisimi iyice yogurarak orta kivamda bir hamur
elde etmeli. Sonra bunu yuvarlayip top haline getirmeli ve bir yag kAgidma sarip buz dolabina kaldirmali. Koyun
kuyrugunu makineden gecirip kiydiktan sonra tencerede eritip yagini aldiktan sonra kalan kikirdagin 250 gramini
bu is igin bir kenara ayirmali. Kager peynirini tavla zari iriliginde kii¢clk parcalara dogramali. Patatesi iyice
yikamali ve kaynar tuzlu suda haglamali, kabugunu soyus pompresten gegirerek patates piresi elde etmeli.
Kalan unu porselen bir kdseye bosaltmall. Buna ¢ yumurta sarisini katmali. Girparak unu yumurtalara yedirmeli.
Cirpamaya ara vermeden sicim gibi ince bir sekilde akitilacak kaynar sitten sonra cevz-i bevvayi, tuzla
karabiberi katmali ve karigitirip birbirine iyice yedirmeli. Beri yanda bir fiske tuzla ¢irpilarak kar képugu
durumuna getirilmis dért yumurta akini yavas yavas karistirimakta olan porselen kdsedeki karisima katmali.

Bu igler yapilirken buzdolabinda bir saat kadar dinlendirilmis olan hamuru ¢ikarp una bulanmis yogurma
mermerinin Ustine oturtmali. Bu hamuru una bulanmis merdaneyle firin tepsisinin iciyle yanlarin» kaplayacak
kadar agmali. Firin tepsisini eldeki margarin yagiyle iyice yaga bulamali. Bunun Ustlne un serpistirdikten sonra
aclimis yufkayla tepsinin dibini ve kenarlarini kaplamali. Kaser peynirinin yarisini yufkanin Gsttine yaymali.
Bunun Ustlne bir bardak kaynar sutle iyice karistirimis patates piresini yaymali. Bunun Ustiine kalan kaser
peyniri serpistirmeli. En Uste porselen k&sedeki karisimi dékip yaymali ve tepsiyi 170 dereceye gore kizdiriimig
bir firna strmeli Tepsi firnda 35 - 40 dakika kadar kaldiktan sonra bunu firindan ¢ikarmali. Bir kenarda kalan
sonuncu yumurtanin sarisini hafifce ¢irpip bir fircayla bu bdregdin Gstline siirmeli. Tepsiyi tekrar firina sokmali ve
5 - 10 dakika daha orada tutup bdregin ylzini nar gibi kizartmali. Bérek kizarinca tepsiyi firndan ¢ikarmali,
icindekini dérde béimeli, tabaklara atmali ve sicak sicak servis yapmali.
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