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KOY BOREGI (HAZIR YUFKA)

5 adet yufka

4 adet patates

200 gr. lor peyniri

1/2 demet ince kiyilmig maydanoz
3-4 adet ince kiyllmis sivri biber

1 adet sogan

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi su

Tuz, karabiber, pul biber

Patatesleri haglayip ezin. Lor peyniri, maydanoz, sivri biber, rendelenmis sogan, tuz, karabiber ve pul biber
ekleyip kanstinin. Yufkalardan birini diiz bir zeminde agin ve Uizerine su ile ¢irpiimis sivi yag karisimindan suran.
Yufkanin ortasina patatesli hargtan koyun. Kenarlarda kalan yufkalari harcin tzerine diiz olarak kapatin. Elinizle
hafif blizerek sekil verin ve yaglanmis tepsiye dizin. Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin. Onceden isitiimig
200 derece firinda pisirin.
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