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HAZIR YUFKADAN KOY BOREGI

3 adet yufka

1 cay bardagdi sivi yag

1 gay bardagi su

Iciigin:

3 adet haslanmig patates
1 adet sogan

4 adet sivri biber

Tuz, karabiber

Patatesleri hasladiktan sonra soganla beraber bir kabin igine rendeleyin. ince kiyilmig sivri biberleri ve
baharatlari da Gzerine ekleyin, karigtirip i¢ harci hazirlayin. Yufkalardan birini tezgah Gzerinde agin, Gzerini su ve
sivi yagi karigimiyla islatin. Ig harci Gzerine serin. Yufkalari rulo yapip gll seklinde tepsiye dizin. Kalan yufkalari
da ayni sekilde hazirlayip tepsideki giliin etrafinda sarip hazirlayin. Uzerine yumurta yogurt ve yadi ¢irpip sizin
ve 200 derecedeki firinda pisirin.
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