Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KOY BIBERLI MAKARNA

500 gr kdy biberi

2 adet pembe domates

2 dis sarimsak

2 paket Nuh’un Ankara Makarnasi Burgu Makarna
100 gr tulum peyniri

1 corba kagigi siviyag

1 dal taze kekik

Tuz

Karabiber

Tarifimize 500 gr kdy biberinin saplarini ayiklayarak baglyoruz.

Biberlerimizin ¢ekirdekli kisimlarini ayikliyoruz. Bu iglemi tim biberler bitene kadar tekrarliyoruz.
Biberlerimiz temizlendi. Halka halka dograyarak bir kaba aliyoruz.

2 dis sarimsagimizi bir bigak yardimiyla ezip incecik kiyiyoruz.

2 adet pembe domatesimizi soyuyoruz.

Soydugumuz domatesleri kiipler halinde dogruyoruz.

Tavamizin altini yakiyoruz. 1 ¢orba kagsigi sivi yag ilave ediyoruz.

Tavamiz isindi. Dogradi§imiz biberleri tavamiza ekliyoruz.

Biberlerimizi ara ara karigtirarak yaklasik 5 dakika soteliyoruz.

Biberlerimiz sotelendi. Sarimsaklarimizi tavamiza ekliyoruz.

Domateslerimizi ve 1 sal taze kekigimizi ilave ediyoruz.

Lezzetlendirmek icin 1 ¢cay kasigi tuz ve 1 cay kasidi biber ilave ediyoruz, glizelce karigtiriyoruz.
Pisen domateslerimize birka¢ kasik makarna suyu ilave ediyoruz.

Makarnamiz yaklasik 10 dakika haglandi, stiziiyoruz.

Makarnamizi tavamiza ekliyoruz ve guizelce karigtiriyoruz.

Servis ederken kullanacagimiz 100 gr tulum peynirini elimizle pargaliyoruz.

Koy biberli makarnamizi tulum peynir ile servis ediyoruz.
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