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KOY BIBERI TURSUSU

500 gr. kdy biberi (22-23 adet)
1 su bardagi elma sirkesi

4 su bardagi su

2 yemek kagsigi tursuluk iri tuz
6-7 disg sarimsak

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 litrelik kavanoz

Biberler yikanir, siziilmesi igin stizgege birakilir.

Bicakla Ui¢ burunlu dedikleri alt taraflarindan hepsine kii¢lk bir kesik atilir. O burun illa ki kesilecek.

Daha sonra orta blyUklUkte bir tencereye su, sirke, yag ve tuz konup kaynatilir. Kaynayan karigsima biberler
atilr.

Renkleri degisen biberler fazla yumugsamasini beklemeden hemen alinir. Biberler cam kavanoza doldurulur,
aralarina ayiklanmig sarimsaklar eklenir.

Tenceredeki su Ilininca biberlerin Uzerini asacak sekilde doldurulur. Kapagdi sikica kapatilir.

Bakliyatlarin yegane yoldag! tursumuz hazir. Soguyunca buzdolabinda saklanir.

Bir iki gtin sonra yenir.

Not: Tenceredeki sirkeli su biberlerin rahat haglanmasi i¢in fazla tutuldugundan artacaktir, kavanozunuz doldu
mu kalanina ihtiyaciniz olmayacak.
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