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KOY ASI

1 su bardagi bugday
1 su bardag yogdurt

1 tane yumurta sarisi
Tuz

Ust malzemesi:

300 gr. kiyma

1 tane kuru sogan

1 tath kasidi biber salgasi
1 cay bardagdi sivi yag
Tuz

Karabiber

Nane

5 bardak suyu ve bugdayi tencereye koyup pisirelim. Pisen bugdayin yarisini alip kalan bugdayi el blendiryla
pire yapalim. Igine ayirdigimiz bugdayi geri koyalim. Yogurt ve yumurta sarisini ¢irpip gorbaya ekleyelim.
Karistirarak kaynatalim. Tuz ekleyelim. Kiyma, dogranmis sogan ve yagi tavada kavurup igine tuz, karabiber ve
salgayi ekleyelim. Gorbayi kaseye koyup Ustiine kiymali sosu yayalim. Naneyle sUsleyip servis yapalim.
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