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KOVBOY KURABIYESI

Nilay Gopli

1 kupa kahverengi seker
1 kupa toz seker

1 kupa yumusak tereyagi
2 yumurta

1 cay kasig vanilya

2 kupa un

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

1 tath kasidi limon suyu

1 tutam tuz

2 kupa yulaf ezmesi

1 kupa damla gikolata

Sekerlerle yag mikser ile 3 dk ¢irpilir. Yumurtalar ve vanilya eklenir karistirilir. Un kabartma tozu tuz eklenir
karbonat dnce limon suyu ile karnigtirilir sonra diger malzemelerin tzerine eklenir hamur kanstirilir. En son yulaf
ezmesi ve damla gikolata eklenir ve iyice karigtirilir. Pisirme kagidi serilmis tepsiye 3 parmak arayla birer yemek
kasidi dolusu konulur. Buzdolabinda 30 dk bekletilir. Bu adim atlanmamalidir. 180 derecelik firinda 8 dk pisirilir.
Gok hafif kizarmasi yeterlidir uzun pisirirseniz sertlesir.
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