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KOVBOY BIFTEK

4-5 parga biftek

1 adet sogan

1 adet kirmizi biber

1 adet dolma biber

3 ¢corba kasiJi siviyag
1 tath kasidi tuz

1,5 ¢ay bardag su

1 avuc rende kasar

1 gorba kagigi yag teflon tavaya konur. Bifteklerin iki ylz( kizartilir. Bagka tencereye 2 gorba kagigi yag konur,
ince kiyilmis sogan pembelestirlir. Uzerine kizaran biftekler yerlestirilir. 1 cay bardagi sicak su eklenir. Kapak
kapatilir, 10-15 dakika pisirilir. Sonra kibrit ¢épu seklinde dogranmig biberler katilir. Tuz serpilir, yarim ¢ay
bardadi su eklenir. Tekrar kapak kapatilir, 40 dakika kadar pisirlir. Atesten alinir, rendelenmis kagar peyniri
serpilir.
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