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KOUSHARI (TUNUS)
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Koseri

125 gr. piring

125 gr. herhangi bir makarna
1 klicUk kase yesil mercimek
1 kii¢iik kase nohut

1 blyUk bas sogan

1 ¢orba kasigi un

S0s igin:

2 bas sogan

3 dis sarimsak

2 adet domates

4 adet yesil biber

1 su bardagi su

2 corba kasiJi domates salcasi
1 tath kasidi toz kirmizi biber
1/2 su bardag siviyag

tuz

Pirinci, makarnayi, mercimegi ve nohutu ayri ayr haslayin, sularini stiztp bir kenara birakin.

Sos icin 6nce sarimsaklari ayiklayip dévin. Sodanlar rendeleyip yesil biberleri ince ince kiyin. Yagi tavada
kizdirip, énce sodanlari sonra yesil biberleri ve daha sonra da kabuklari soyulmus ve ince dogranmis
domatesleri i¢ine atin ve hafif ateste hep birlikte ¢evirin. Tuzu, kirmizi biberi, salgayi ve 1 bardak suyu ekleyin,
birlikte pismeye birakin.

2 bas sogani iri halkalar halinde dograyin, lizerine 1 ¢orba kasiJi un serperek karistirin. Derin bir tavada yagi
kizdirin, icine unlanmis sodanlari atarak kizartin. Soganin unlanarak kizartiimasi soganin pisme sirasinda
suyunu kaybetmeden gevrek olarak kizarmasini saglar. Kizarmis soganlari kagit bir pegetenin tizerine alin. Kagit
pegete sodanlarin fazla yagini alir. Daha énce hasladiginiz nohut, mercimek ve makarnayi kizdirilmig siviyagda
2-3 dakika kadar ayri ayr ¢evirin. Derin bir servis kabinin dibine makarnanin yarisini bir kat serin, Uzerine sirayla
birer kat olarak, mercimegi, pirinci ve nohutu yayarak ilave edin. En son makarnanin kalan yarisi ile Gstinu
kapatin. Kizarmig soganlari Gizerine yayin. Hazirladiginiz domates sosunu tim malzemelerin tstline yayarak
doékln. Sicak olarak servis yapin.
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