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KOSTEBEK TATLI

125 Gr Sana Hamurigi

1 Paket kabartma tozu
1 Paket vanilya

3 Cay Bardag su

3 Cay Bardag toz seker
3 Corba Kagidi kakao

1 Adet yumurta

3 Damla limon

1 Cay Bardagi sivi yag

Once 2 cay bardagi seker ve 3 ¢ay bardagi su ile serbeti kaynatalim. 6 7 dk sonra limon sikarak sogumaya
birakalim.1 saat dolapta bekletelim. Hamur malzemelerini un hari¢ karistirma kabina alip karigtiralim. Azar azar
un ekleyip yumusak bir hamur elde edelim. Ceviz biyUkliginde yuvarlayip yagdh kagdit koydugumuz tepsiye
dizelim. 200 derecede Uzerleri ¢atlayana kadar pigirelim. Firindan ¢ikardigimizda sicak kurabiyeleri soguk
serbete batirip ¢ikaralim. Isterseniz tzerine ¢ikolata sos ilave edebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:83790 « adi:Kdstebek Tatli « gdnderen:rukiyem « indirme tarihi:06.05.2025 - 04:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kostebek-tatli-vt61668
http://www.tcpdf.org

