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KOSTEBEK PASTA

75 Gr Sana Klasik

3 Adet yumurta

1 Paket vanilya

1 Paket kabartma tozu

2 Corba Kasigi kakao

3 Adet muz

2 Gorba Kasigi kirnlmis findik

1 Paket krem santi,

2 Gorba Kasigi damla gikolata
1 Su Bardag seker

Sekeri ile yumurtalari ¢irpin. Uzerine yumugsamig margarini, kabartma tozunu vanilyayi,kakaoyu ve aldigi kadar
unu (koyu kivamli olmalidir) katip kek harcini yaglanmig yuvarlak kek kalibina dékup yayin. 170 derecelik firnda
pisrin. Pisen kek iliyinca kenarlarindan 2 cm. birakip orta kismi kasik yardimiyla oyun. Yanliz diiz bir sekilde ve
tabani parcalamadan kekein yari kismina kadar oymalisiniz..Oydugunuz kisma ikiye kesilmis muzlariyerlestirin.
krem santiyi sttle ¢irpip icine findik ve damla ¢ikolata (yada ¢ikolata pargasi) katip bu karigsimi sadece muzlarin
tzerine koyun. Oydugunuz kekin pargalarini ufalayin ve krem santinin (izerine tamamen kapatacak sekilde ekin.
hafif hafif bastirip krem santiye yapismasini saglayin. En az 2-3 saat buzdolabinda beklettikten sonra servis
edebilirsiniz.
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