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KOSTEBEK PASTA

Pandispanya igin:

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1/2 su bardagi kakao

1 paket kabartma tozu

Bir tutam tuz

Kremasi Igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta

1/2 su bardag toz seker

1 paket vanilin

1 paket krem santi

1/2 su bardag siit (krem ganti igin)
Uzeri Igin:

100 gram bitter gikolata (eritilmis)
Kakao veya rendelenmis ¢ikolata (stslemek igin)

Finni 180 dereceye isitin. Yuvarlak bir kek kalibini yaglayin.

Yumurtalari ve toz sekeri bir kaba alip, mikserle beyazlasana kadar ¢irpin.

Un, kakao, kabartma tozu ve tuzu eleyerek karisima ekleyin. Karigimi spatula ile nazikge karigtirin.

Hamuru kaliba dékin ve dnceden isitiimig firnda 25-30 dakika pisirin. Kekin pistigini anlamak i¢in bir bigak ya
da kirdan ile kontrol edin. Klrdan temiz ¢ikiyorsa kekiniz pismis demektir.

Kek soguduktan sonra ortasini ¢gikaracak sekilde bir kasik veya bigakla dikkatlice oyugun.

SOtd, un, nisasta, seker ve vanilini bir tencereye alip karistirin. Orta ateste surekli karigtirarak kaynayana kadar
pisirin.

Koyulasan muhallebiyi ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Krem santiyi 1/2 su bardadi sut ile ¢irpin ve soguyan muhallebiyi ekleyip iyice karistirin.

Hazirladiginiz kremayi kekin ortasina doldurun. Dig kisimda kalan kek pargalarini kremanin tzerine yerlestirerek
Ust kismi kapatin.

Eritilmis cikolatayi pastanin Gzerine gezdirin ve sogumasi i¢in buzdolabina koyun.

Pasta tamamen soduduktan sonra Uzerini kakao veya rendelenmis ¢ikolata ile susleyin.
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