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KOSTEBEK PASTA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Kek igin:

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

2 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilin

Krema Igin:

2 su bardagi sut

1 su bardag seker

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta

1 yumurta sarisi

1 paket vanilin

100 gram tereyagi

Uzeri Igin:

1 su bardagi dévilmuis ceviz ici
Cikolata sosu (istege bagl)

Yumurta ve seker iyice ¢irpilir. Sivi malzemeler (sit, sivi yag) eklenir ve karistirilir.

Un, kakao, kabartma tozu ve vanilin eklenip karistirilir. Kek hamuru hazirlanir.

Hazirlanan kek hamuru yaglanmig dikddrtgen bir firin kabina dokaldr.

Onceden isitilmis firinda kek pisirilir. Kirdan testiyle kontrol ederek firindan ¢ikarilir.

Kek sogurken, krema igin sit, seker, un, nisasta, yumurta sarisi ve vanilin bir tencerede karigtirarak pisirilir.
Koyu bir kivam alinca ocaktan alinrr, igerisine tereyagi eklenip karigtirilir.

Soguyan kek iki katl olarak kesilir. llk kat servis tabagina alinir.

Uzerine hazirlanan kremay! yayin. Ikinci kek kati da tzerine kapatilir.

Uzerine dévilmuis ceviz icini serpilir.
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