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KOSTEBEK PASTA

Kek icin:

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardag st

Yarim su bardag@i sivi yag

3 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Kek hamuru kivamina gelene kadar un
Krema igin:

2 poset kremganti

1, 5 su bardagi sit

1 su bardagi kadar damla ¢ikolata
Kekleri islatmak igin:

S0t veya regel

Pastanin arasi icin:

2 adet muz

Oncelikle krem santiyi hazirlayin ve dolaba koyun.

Kek icin yumurta ve sekeri mikserle ¢irpin ve Uizerine sit ve yagdi ekleyip tekrar karistirin. Ardindan kakao,
kabartma tozu, vanilya ve unu ekleyerek karistirmaya devam edin.

Hazirladiginiz kek hamurunu yagdlanmis tepsiye veya borcama dékin ve 180 derece dnceden isitiimis firinda
25-30 dakika kadar kontrolll olarak pisirin.

Pisen keki firndan alip sogumaya birakin. Kek soguyunca daha kolay kesiliyor.

Dinlenen kekten su bardadi kullanarak yuvarlak pargalar ¢ikarin. Kek pargalarini siitle veya regelle hafifce
Islatin. Yuvarlak kestikten sonra kalan kek pargalarini rondodon gegirin.

Krem santiyi buzdolabindan alarak Uzerine damla ¢ikolatay! ve muzlari ekleyip karistirin. Yuvarlak kestiginiz
keklerin Gzerine bir kagsik kremsanti karisimindan koyun. Kubbe gibi sekil verin.

Krem santiyi kek kirintilariyla kapatin.

Bitln pastalari hazirladiktan sonra buzdolabinda birka¢ saat dinlendirerek servis edin.
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