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KOSTEBEK PASTA

3 yumurta

1.5 su bardagi un

1.5 su bardagi seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag
3 yemek kasigi kakao
3 yemek kasigi damla cikolata
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

I¢ harciigin

4 adet muz

2 paket krem santi

2 su bardagi sut

Seker ve yumurtayi genis bir kapta mikser yardimiyla képurene kadar ¢irpin.

Uzerine sivi yag ve siitii ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Uzerine kakaoyu ekleyip iyice ¢irpin.

Elenmis un, kabartma tozu ve vanilyay! karisima ekleyip son kez asagdidan yukari olacak sekilde silikon bir
spatula yardimiyla karigtirin.

Yaglanmig yuvarlak kek kalibina karigimi dokin.

Onceden isitilmis 180 derece firinda ortalama 25 dakika pisirin.

Kek piserken krem santiyi hazirlayin. Paket krem santiyle sitl katilasana kadar ¢irpin ve buzdolabina kaldirin.
Keki firrndan alin ve ilk sicaginin ¢gikmasini bekleyin.

Kekin ortasini oyun, kekten gikardiginiz pargalari ayri bir kaba ufalayin.

Kekin ortasina butiin muzlar dizin. Uzerine damla ¢ikolata eklediginiz krem santiyi dokdin.

Kekin ortasindan ¢ikartip ufaladiginiz pargalarla krem santinin Gzerini kapatin.

Kdstebek pastaniz hazir.
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